


Vanilla Bean

Fudge Bar

Mint Chip Bar

Vanilla Bean Round Sammies

Sea Salt Caramel Mini Squares

Vanilla &  
Chocolate Swirl

Coffee Chip

French Vanilla

Orange Cream Bar

Vanilla Fudge Bar

Strawberry Round Sammies

Vanilla Mini Squares

Cookies & Cream

Salted Caramel

Mint Chip

Strawberry Yogurt Bar

Vanilla Dark Chocolate Bar

Mint Fudge Round Sammies

Old School Vanilla Ice 
Cream Sandwich 

Strawberry

Chocolate

Chocolate 
Chocolate Chip

Blackberry Fruit Bar —  
Dairy Free

Vanilla Dark Chocolate Almond Bar

Chocolate Chip Round Sammies

Peanut Butter 
Fudge

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

9 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
2/

3 
cu

p
 (

89
g)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
20

0
%

 D
ai

ly
 V

al
ue

*
To

ta
l F

at
 1

2g
%

15

S
at

ur
at

ed
 F

at
 8

g
%

40

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 3
5m

g
%

12

S
od

iu
m

 5
0m

g
%

2

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 2

1g
%

8

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 0

g
%

0

To
ta

l S
ug

ar
s

 1
8g

In
cl

ud
es

 1
5g

 A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

30

P
ro

te
in

 3
g

V
ita

m
in

 D
 1

m
cg

%
6

C
al

ci
um

 7
6m

g
%

6

Ir
on

 0
m

g
%

0

P
ot

as
si

um
 1

45
m

g
%

4

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

A
ld

en
's

 O
rg

 V
an

ill
a 

&
 C

ho
co

la
te

 S
w

irl
 Ic

e 
C

re
am

 
20

19
C

F

IN
G

R
E

D
IE

N
T

S
: M

IL
K

*,
 C

R
E

A
M

*,
 

C
A

N
E

 S
U

G
A

R
*,

 T
A

P
IO

C
A

 S
Y

R
U

P
*,

 
D

U
T

C
H

 C
O

C
O

A
* 

(P
R

O
C

E
S

S
E

D
 

W
IT

H
 A

LK
A

LI
),

 U
N

S
W

E
E

T
E

N
E

D
 

C
H

O
C

O
LA

T
E

*,
 T

A
P

IO
C

A
 S

TA
R

C
H

*,
 

N
A

T
U

R
A

L 
V

A
N

IL
LA

 F
LA

V
O

R
*,

 
N

A
T

U
R

A
L 

C
H

O
C

O
LA

T
E

 F
LA

V
O

R
*,

 
G

U
A

R
 G

U
M

*,
 S

O
Y

 L
E

C
IT

H
IN

*,
 S

E
A

 
S

A
LT

, L
O

C
U

S
T

 B
E

A
N

 G
U

M
*,

 
X

A
N

T
H

A
N

 G
U

M
.

*O
R

G
A

N
IC

C
O

N
TA

IN
S

 M
IL

K
, S

O
Y.

11
/0

8/
20

18

 72
60

9
 04

43
7

 0
 2

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

9 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
2/

3 
cu

p 
(9

3g
)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
24

0
%

 D
ai

ly
 V

al
ue

*
To

ta
l F

at
 1

4g
%

18

S
at

ur
at

ed
 F

at
 8

g
%

40

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 3
5m

g
%

12

S
od

iu
m

 7
5m

g
%

3

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 2

4g
%

9

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 1

g
%

4

To
ta

l S
ug

ar
s

 2
0g

In
cl

ud
es

 1
7g

 A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

35

P
ro

te
in

 4
g

V
ita

m
in

 D
 0

m
cg

%
0

C
al

ci
um

 6
7m

g
%

6

Ir
on

 1
m

g
%

6

P
ot

as
si

um
 1

61
m

g
%

4

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

A
ld

en
's

 P
ea

nu
t B

ut
te

r 
F

ud
ge

 2
01

9C
F

IN
G

R
E

D
IE

N
T

S
: M

IL
K

*,
 C

R
E

A
M

*,
 

C
A

N
E

 S
U

G
A

R
*,

 F
U

D
G

E
* 

(W
A

T
E

R
, 

S
U

G
A

R
*,

 B
IT

T
E

R
S

W
E

E
T

 
C

H
O

C
O

LA
T

E
* 

(U
N

S
W

E
E

T
E

N
E

D
 

C
H

O
C

O
LA

T
E

*,
 C

A
N

E
 S

U
G

A
R

*,
 

C
O

C
O

A
 B

U
T

T
E

R
*,

 N
O

N
-G

M
O

 S
O

Y
 

LE
C

IT
H

IN
, N

A
T

U
R

A
L 

F
LA

V
O

R
*)

, 
C

O
C

O
A

* 
(P

R
O

C
E

S
S

E
D

 W
IT

H
 

A
LK

A
LI

),
 B

U
T

T
E

R
* 

(C
R

E
A

M
*,

 S
A

LT
),

TA
P

IO
C

A
 S

TA
R

C
H

*,
 N

A
T

U
R

A
L 

F
LA

V
O

R
*,

 S
A

LT
, L

O
C

U
S

T
 B

E
A

N
 

G
U

M
*)

, P
E

A
N

U
T

 B
U

T
T

E
R

* 
(P

E
A

N
U

T
S

*)
, T

A
P

IO
C

A
 S

Y
R

U
P

*,
 

TA
P

IO
C

A
 S

TA
R

C
H

*,
 S

E
A

 S
A

LT
, 

G
U

A
R

 G
U

M
*,

 S
O

Y
 L

E
C

IT
H

IN
*,

 
LO

C
U

S
T

 B
E

A
N

 G
U

M
*,

 X
A

N
T

H
A

N
 

G
U

M
.

*O
R

G
A

N
IC

C
on

ta
in

s 
M

ilk
, P

ea
nu

t, 
S

oy
.

11
/0

8/
20

18

 72
60

9
 04

79
1

 0
 5

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

9 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
2/

3 
cu

p
 (

89
g)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
20

0
%

 D
ai

ly
 V

al
ue

*
To

ta
l F

at
 1

2g
%

15

S
at

ur
at

ed
 F

at
 8

g
%

40

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 3
5m

g
%

12

S
od

iu
m

 7
5m

g
%

3

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 2

1g
%

8

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 0

g
%

0

To
ta

l S
ug

ar
s

 1
7g

In
cl

ud
es

 1
4g

 A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

30

P
ro

te
in

 3
g

V
ita

m
in

 D
 1

m
cg

%
6

C
al

ci
um

 8
6m

g
%

6

Ir
on

 0
m

g
%

0

P
ot

as
si

um
 2

17
m

g
%

4

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

A
ld

en
's

 O
rg

 C
ho

co
la

te
 Ic

e 
C

re
am

 2
01

9C
F

IN
G

R
E

D
IE

N
T

S
: M

IL
K

*,
 C

R
E

A
M

*,
 

C
A

N
E

 S
U

G
A

R
*,

 T
A

P
IO

C
A

 S
Y

R
U

P
*,

 
D

U
T

C
H

 C
O

C
O

A
* 

(P
R

O
C

E
S

S
E

D
 

W
IT

H
 A

LK
A

LI
),

 U
N

S
W

E
E

T
E

N
E

D
 

C
H

O
C

O
LA

T
E

*,
 T

A
P

IO
C

A
 S

TA
R

C
H

*,
 

C
H

O
C

O
LA

T
E

 E
X

T
R

A
C

T
*,

 S
E

A
 S

A
LT

,
G

U
A

R
 G

U
M

*,
 S

O
Y

 L
E

C
IT

H
IN

*,
 

LO
C

U
S

T
 B

E
A

N
 G

U
M

*,
 X

A
N

T
H

A
N

 
G

U
M

.

*O
R

G
A

N
IC

C
O

N
TA

IN
S

 M
IL

K
, S

O
Y.

11
/1

9/
20

18

 72
60

9
 04

35
0

 0
 4

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

9 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
2/

3 
cu

p
 (

90
g)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
23

0
%

 D
ai

ly
 V

al
ue

*
To

ta
l F

at
 1

5g
%

19

S
at

ur
at

ed
 F

at
 9

g
%

45

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 3
5m

g
%

12

S
od

iu
m

 3
5m

g
%

2

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 2

3g
%

8

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 0

g
%

0

To
ta

l S
ug

ar
s

 1
9g

In
cl

ud
es

 1
6g

 A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

30

P
ro

te
in

 3
g

V
ita

m
in

 D
 1

m
cg

%
6

C
al

ci
um

 8
1m

g
%

6

Ir
on

 0
m

g
%

0

P
ot

as
si

um
 2

04
m

g
%

4

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

A
ld

en
's

 O
rg

 C
ho

c 
C

ho
co

la
te

 C
hi

p 
Ic

e 
C

re
am

 
20

19
C

F

IN
G

R
E

D
IE

N
T

S
: M

IL
K

*,
 C

R
E

A
M

*,
 

C
A

N
E

 S
U

G
A

R
*,

 C
H

O
C

O
LA

T
E

 
C

H
IP

S
* 

(U
N

S
W

E
E

T
E

N
E

D
 

C
H

O
C

O
LA

T
E

*,
 C

A
N

E
 S

U
G

A
R

*,
 

P
A

LM
 K

E
R

N
E

L 
O

IL
*,

 C
O

C
O

A
 

B
U

T
T

E
R

*,
 S

O
Y

 L
E

C
IT

H
IN

, N
A

T
U

R
A

L
F

LA
V

O
R

*)
, C

O
C

O
A

* 
(P

R
O

C
E

S
S

E
D

 
W

IT
H

 A
LK

A
LI

),
 T

A
P

IO
C

A
 S

Y
R

U
P

*,
 

TA
P

IO
C

A
 S

TA
R

C
H

*,
 N

A
T

U
R

A
L 

C
H

O
C

O
LA

T
E

 F
LA

V
O

R
*,

 G
U

A
R

 
G

U
M

*,
 S

O
Y

 L
E

C
IT

H
IN

*,
 L

O
C

U
S

T
 

B
E

A
N

 G
U

M
*,

 X
A

N
T

H
A

N
 G

U
M

.

* 
=

 O
R

G
A

N
IC

C
O

N
TA

IN
S

 M
IL

K
, S

O
Y.

11
/0

7/
20

18

 72
60

9
 74

18
1

 0
 3

Y
ou

 c
re

at
ed

 th
is

 P
D

F
 fr

om
 a

n 
ap

pl
ic

at
io

n 
th

at
 is

 n
ot

 li
ce

ns
ed

 to
 p

rin
t t

o 
no

va
P

D
F

 p
rin

te
r 

(h
ttp

://
w

w
w

.n
ov

ap
df

.c
om

)

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

9 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
2/

3 
cu

p 
(9

3g
)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
20

0
%

 D
ai

ly
 V

al
ue

*
To

ta
l F

at
 1

1g
%

14

S
at

ur
at

ed
 F

at
 7

g
%

35

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 3
5m

g
%

12

S
od

iu
m

 3
0m

g
%

1

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 2

4g
%

9

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 0

g
%

0

To
ta

l S
ug

ar
s

 2
0g

In
cl

ud
es

 1
8g

 A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

35

P
ro

te
in

 2
g

V
ita

m
in

 D
 0

m
cg

%
0

C
al

ci
um

 6
5m

g
%

6

Ir
on

 0
m

g
%

0

P
ot

as
si

um
 1

00
m

g
%

2

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

A
ld

en
's

 O
rg

 S
tr

aw
be

rr
y 

Ic
e 

C
re

am
 2

01
9C

F

IN
G

R
E

D
IE

N
T

S
: M

IL
K

*,
 C

R
E

A
M

*,
 

C
A

N
E

 S
U

G
A

R
*,

 S
T

R
A

W
B

E
R

R
IE

S
*,

 
TA

P
IO

C
A

 S
Y

R
U

P
*,

 T
A

P
IO

C
A

 
S

TA
R

C
H

*,
 N

A
T

U
R

A
L 

S
T

R
A

W
B

E
R

R
Y

F
LA

V
O

R
*,

 G
U

A
R

 G
U

M
*,

 C
IT

R
IC

 
A

C
ID

, R
E

D
 B

E
E

T
 J

U
IC

E
 

C
O

N
C

E
N

T
R

A
T

E
* 

(C
O

LO
R

),
 P

E
C

T
IN

,
S

O
Y

 L
E

C
IT

H
IN

*,
 L

O
C

U
S

T
 B

E
A

N
 

G
U

M
*,

 X
A

N
T

H
A

N
 G

U
M

.

*O
R

G
A

N
IC

C
O

N
TA

IN
S

 M
IL

K
, S

O
Y.

11
/0

8/
20

18

 72
60

9
 74

18
4

 0
 4

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

9 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
2/

3 
cu

p 
(8

9g
)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
20

0
%

 D
ai

ly
 V

al
ue

*
To

ta
l F

at
 1

2g
%

15

S
at

ur
at

ed
 F

at
 8

g
%

40

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 4
0m

g
%

13

S
od

iu
m

 7
0m

g
%

3

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 2

3g
%

8

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 0

g
%

0

To
ta

l S
ug

ar
s

 2
0g

In
cl

ud
es

 1
7g

 A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

35

P
ro

te
in

 2
g

V
ita

m
in

 D
 1

m
cg

%
6

C
al

ci
um

 6
9m

g
%

6

Ir
on

 0
m

g
%

0

P
ot

as
si

um
 9

4m
g

%
2

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

A
ld

en
's

 O
rg

 S
al

te
d 

C
ar

am
el

 Ic
e 

C
re

am
 2

01
9C

F

IN
G

R
E

D
IE

N
T

S
: M

IL
K

*,
 C

R
E

A
M

*,
 

C
A

N
E

 S
U

G
A

R
*,

 T
A

P
IO

C
A

 S
Y

R
U

P
*,

 
C

A
R

A
M

E
L 

B
A

S
E

* 
(S

U
G

A
R

*,
 

W
A

T
E

R
),

 T
A

P
IO

C
A

 S
TA

R
C

H
*,

 S
E

A
 

S
A

LT
, G

U
A

R
 G

U
M

*,
 N

A
T

U
R

A
L 

S
A

LT
E

D
 C

A
R

A
M

E
L 

F
LA

V
O

R
*,

 S
O

Y
 

LE
C

IT
H

IN
*,

 L
O

C
U

S
T

 B
E

A
N

 G
U

M
*,

 
X

A
N

T
H

A
N

 G
U

M
.

* 
=

 O
R

G
A

N
IC

C
O

N
TA

IN
S

 M
IL

K
, S

O
Y.

11
/0

8/
20

18

 72
60

9
 03

83
2

 0
 6

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

9 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
2/

3 
cu

p 
(9

0g
)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
23

0
%

 D
ai

ly
 V

al
ue

*
To

ta
l F

at
 1

4g
%

18

S
at

ur
at

ed
 F

at
 9

g
%

45

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 3
5m

g
%

12

S
od

iu
m

 3
0m

g
%

1

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 2

3g
%

8

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 0

g
%

0

To
ta

l S
ug

ar
s

 1
9g

In
cl

ud
es

 1
6g

 A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

30

P
ro

te
in

 3
g

V
ita

m
in

 D
 1

m
cg

%
6

C
al

ci
um

 6
9m

g
%

6

Ir
on

 0
m

g
%

0

P
ot

as
si

um
 9

7m
g

%
2

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

A
ld

en
's

 O
rg

 M
in

t C
hi

p 
Ic

e 
C

re
am

 2
01

9C
F

IN
G

R
E

D
IE

N
T

S
: M

IL
K

*,
 C

R
E

A
M

*,
 

C
A

N
E

 S
U

G
A

R
*,

 C
H

O
C

O
LA

T
E

 
C

H
IP

S
* 

(U
N

S
W

E
E

T
E

N
E

D
 

C
H

O
C

O
LA

T
E

*,
 C

A
N

E
 S

U
G

A
R

*,
 

P
A

LM
 K

E
R

N
E

L 
O

IL
*,

 C
O

C
O

A
 

B
U

T
T

E
R

*,
 S

O
Y

 L
E

C
IT

H
IN

, N
A

T
U

R
A

L
F

LA
V

O
R

*)
, T

A
P

IO
C

A
 S

Y
R

U
P

*,
 

TA
P

IO
C

A
 S

TA
R

C
H

*,
 N

A
T

U
R

A
L 

P
E

P
P

E
R

M
IN

T
 F

LA
V

O
R

*,
 G

U
A

R
 

G
U

M
*,

 S
O

Y
 L

E
C

IT
H

IN
*,

 L
O

C
U

S
T

 
B

E
A

N
 G

U
M

*,
 X

A
N

T
H

A
N

 G
U

M
.

* 
=

 O
R

G
A

N
IC

C
O

N
TA

IN
S

 M
IL

K
, S

O
Y.

11
/0

8/
20

18

 72
60

9
 74

18
3

 0
 7

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

9 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
2/

3 
cu

p 
(9

0g
)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
23

0
%

 D
ai

ly
 V

al
ue

*
To

ta
l F

at
 1

3g
%

17

S
at

ur
at

ed
 F

at
 7

g
%

35

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 3
5m

g
%

12

S
od

iu
m

 4
0m

g
%

2

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 2

5g
%

9

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 0

g
%

0

To
ta

l S
ug

ar
s

 1
9g

In
cl

ud
es

 1
7g

 A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

35

P
ro

te
in

 3
g

V
ita

m
in

 D
 0

m
cg

%
0

C
al

ci
um

 6
4m

g
%

4

Ir
on

 0
m

g
%

0

P
ot

as
si

um
 8

8m
g

%
2

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

A
ld

en
's

 O
rg

 C
oo

ki
es

 a
nd

 C
re

am
 Ic

e 
C

re
am

 
20

19
C

F

IN
G

R
E

D
IE

N
T

S
: M

IL
K

*,
 C

R
E

A
M

*,
 

C
A

N
E

 S
U

G
A

R
*,

 C
R

U
S

H
E

D
 C

R
È

M
E

 
C

O
O

K
IE

S
* 

(W
H

E
A

T
 F

LO
U

R
*,

 
S

U
G

A
R

*,
 S

U
N

F
LO

W
E

R
 O

IL
*,

 C
A

N
E

 
S

U
G

A
R

*,
 C

O
C

O
A

* 
(P

R
O

C
E

S
S

E
D

 
W

IT
H

 A
LK

A
LI

),
 C

O
C

O
A

*,
 S

A
LT

, 
B

A
K

IN
G

 S
O

D
A

, N
A

T
U

R
A

L 
F

LA
V

O
R

*)
, T

A
P

IO
C

A
 S

Y
R

U
P

*,
 

TA
P

IO
C

A
 S

TA
R

C
H

*,
 N

A
T

U
R

A
L 

F
LA

V
O

R
*,

 G
U

A
R

 G
U

M
*,

 S
O

Y
 

LE
C

IT
H

IN
*,

 L
O

C
U

S
T

 B
E

A
N

 G
U

M
*,

 
X

A
N

T
H

A
N

 G
U

M
.

*O
R

G
A

N
IC

C
O

N
TA

IN
S

 M
IL

K
, S

O
Y,

 W
H

E
A

T.

11
/0

8/
20

18

 72
60

9
 74

18
2

 0
 0

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

9 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
2/

3 
cu

p 
(9

0g
)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
22

0
%

 D
ai

ly
 V

al
ue

*
To

ta
l F

at
 1

4g
%

18

S
at

ur
at

ed
 F

at
 9

g
%

45

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 3
5m

g
%

12

S
od

iu
m

 3
0m

g
%

1

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 2

3g
%

8

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 0

g
%

0

To
ta

l S
ug

ar
s

 1
9g

In
cl

ud
es

 1
6g

 A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

30

P
ro

te
in

 3
g

V
ita

m
in

 D
 1

m
cg

%
6

C
al

ci
um

 6
9m

g
%

6

Ir
on

 0
m

g
%

0

P
ot

as
si

um
 1

23
m

g
%

2

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

A
ld

en
's

 O
rg

 C
of

fe
e 

C
hi

p 
Ic

e 
C

re
am

 2
01

9C
F IN

G
R

E
D

IE
N

T
S

: M
IL

K
*,

 C
R

E
A

M
*,

 
C

A
N

E
 S

U
G

A
R

*,
 C

H
O

C
O

LA
T

E
 

C
H

IP
S

* 
(U

N
S

W
E

E
T

E
N

E
D

 
C

H
O

C
O

LA
T

E
*,

 C
A

N
E

 S
U

G
A

R
*,

 
P

A
LM

 K
E

R
N

E
L 

O
IL

*,
 C

O
C

O
A

 
B

U
T

T
E

R
*,

 S
O

Y
 L

E
C

IT
H

IN
, N

A
T

U
R

A
L

F
LA

V
O

R
*)

, T
A

P
IO

C
A

 S
Y

R
U

P
*,

 
N

A
T

U
R

A
L 

C
O

F
F

E
E

 F
LA

V
O

R
*,

 
TA

P
IO

C
A

 S
TA

R
C

H
*,

 G
R

O
U

N
D

 
C

O
F

F
E

E
 B

E
A

N
S

* 
+

, G
U

A
R

 G
U

M
*,

 
S

O
Y

 L
E

C
IT

H
IN

*,
 L

O
C

U
S

T
 B

E
A

N
 

G
U

M
*,

 X
A

N
T

H
A

N
 G

U
M

.

*O
R

G
A

N
IC

+
FA

IR
 T

R
A

D
E

C
O

N
TA

IN
S

 M
IL

K
, S

O
Y.

11
/0

8/
20

18

 72
60

9
 04

35
2

 0
 8

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

9 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
2/

3 
cu

p 
(8

9g
)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
20

0
%

 D
ai

ly
 V

al
ue

*
To

ta
l F

at
 1

2g
%

15

S
at

ur
at

ed
 F

at
 8

g
%

40

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 4
0m

g
%

13

S
od

iu
m

 3
0m

g
%

1

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 2

2g
%

8

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 0

g
%

0

To
ta

l S
ug

ar
s

 1
8g

In
cl

ud
es

 1
5g

 A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

30

P
ro

te
in

 2
g

V
ita

m
in

 D
 1

m
cg

%
6

C
al

ci
um

 7
1m

g
%

6

Ir
on

 0
m

g
%

0

P
ot

as
si

um
 9

6m
g

%
2

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

A
ld

en
's

 O
rg

 V
an

ill
a 

B
ea

n 
Ic

e 
C

re
am

 2
01

9C
F IN

G
R

E
D

IE
N

T
S

: M
IL

K
*,

 C
R

E
A

M
*,

 
C

A
N

E
 S

U
G

A
R

*,
 T

A
P

IO
C

A
 S

Y
R

U
P

*,
 

TA
P

IO
C

A
 S

TA
R

C
H

*,
 N

A
T

U
R

A
L 

V
A

N
IL

LA
 F

LA
V

O
R

*,
 G

U
A

R
 G

U
M

*,
 

S
O

Y
 L

E
C

IT
H

IN
*,

 V
A

N
IL

LA
 B

E
A

N
 

S
P

E
C

K
S

*,
 L

O
C

U
S

T
 B

E
A

N
 G

U
M

*,
 

X
A

N
T

H
A

N
 G

U
M

.

*O
R

G
A

N
IC

C
O

N
TA

IN
S

 M
IL

K
, S

O
Y.

11
/0

8/
20

18

 72
60

9
 74

18
5

 0
 1

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

9 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
2/

3 
cu

p 
(8

8g
)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
18

0
%

 D
ai

ly
 V

al
ue

*
To

ta
l F

at
 1

1g
%

14

S
at

ur
at

ed
 F

at
 7

g
%

35

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 6
0m

g
%

20

S
od

iu
m

 4
5m

g
%

2

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 1

9g
%

7

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 0

g
%

0

To
ta

l S
ug

ar
s

 1
8g

In
cl

ud
es

 1
4g

 A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

30

P
ro

te
in

 4
g

V
ita

m
in

 D
 1

m
cg

%
6

C
al

ci
um

 1
07

m
g

%
8

Ir
on

 0
m

g
%

0

P
ot

as
si

um
 1

34
m

g
%

2

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

A
ld

en
's

 O
rg

 F
re

nc
h 

V
an

ill
a 

Ic
e 

C
re

am
 2

01
9C

F

IN
G

R
E

D
IE

N
T

S
: M

IL
K

*,
 C

R
E

A
M

*,
 

C
A

N
E

 S
U

G
A

R
*,

 E
G

G
 Y

O
LK

S
*,

 
N

A
T

U
R

A
L 

V
A

N
IL

LA
 F

LA
V

O
R

*,
 G

U
A

R
G

U
M

*,
 L

O
C

U
S

T
 B

E
A

N
 G

U
M

*,
 

A
N

N
A

T
T

O
 E

X
T

R
A

C
T

* 
(C

O
LO

R
).

* 
=

 O
R

G
A

N
IC

C
O

N
TA

IN
S

 E
G

G
, M

IL
K

.

11
/0

8/
20

18

 72
60

9
 03

78
9

 0
 3

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

4 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
1 

ba
r 

(6
0g

)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
10

0
%

 D
ai

ly
 V

al
ue

*
To

ta
l F

at
 4

.5
g

%
6

S
at

ur
at

ed
 F

at
 3

g
%

15

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 1
5m

g
%

5

S
od

iu
m

 3
0m

g
%

1

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 1

4g
%

5

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 0

g
%

0

To
ta

l S
ug

ar
s

 1
3g

In
cl

ud
es

 1
0g

 A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

20

P
ro

te
in

 2
g

V
ita

m
in

 D
 0

m
cg

%
0

C
al

ci
um

 6
7m

g
%

6

Ir
on

 1
m

g
%

6

P
ot

as
si

um
 1

72
m

g
%

4

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

Ju
lie

s 
O

rg
 F

ud
ge

 B
ar

 4
P

K
 2

01
9C

F

IN
G

R
E

D
IE

N
T

S
: M

IL
K

*,
 C

R
E

A
M

*,
 

C
A

N
E

 S
U

G
A

R
*,

 C
O

C
O

A
* 

(P
R

O
C

E
S

S
E

D
 W

IT
H

 A
LK

A
LI

),
 G

U
A

R
G

U
M

*,
 V

A
N

IL
LA

 E
X

T
R

A
C

T
*,

 
LO

C
U

S
T

 B
E

A
N

 G
U

M
*.

*O
R

G
A

N
IC

C
O

N
TA

IN
S

 M
IL

K
.

11
/1

9/
20

18

 72
60

9
 74

12
3

 0
 3

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

4 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
1 

ba
r 

(5
7g

)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
90

%
 D

ai
ly

 V
al

ue
*

To
ta

l F
at

 3
.5

g
%

4

S
at

ur
at

ed
 F

at
 2

.5
g

%
13

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 1
0m

g
%

3

S
od

iu
m

 1
5m

g
%

1

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 1

5g
%

5

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 0

g
%

0

To
ta

l S
ug

ar
s

 1
1g

In
cl

ud
es

 1
0g

 A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

20

P
ro

te
in

 1
g

V
ita

m
in

 D
 0

m
cg

%
0

C
al

ci
um

 3
4m

g
%

2

Ir
on

 0
m

g
%

0

P
ot

as
si

um
 4

6m
g

%
0

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

A
ld

en
's

 O
ra

ng
e 

C
re

am
 B

ar
 2

01
9C

F

IN
G

R
E

D
IE

N
T

S
: M

IL
K

*,
 C

R
E

A
M

*,
 C

A
N

E
 

S
U

G
A

R
*,

 T
A

P
IO

C
A

 S
Y

R
U

P
*,

 O
R

A
N

G
E

 
B

A
S

E
* 

(W
A

T
E

R
, O

R
A

N
G

E
 J

U
IC

E
 

C
O

N
C

E
N

T
R

A
T

E
*,

 S
U

G
A

R
*,

 O
R

A
N

G
E

 
O

IL
*,

 C
IT

R
IC

 A
C

ID
),

 T
A

P
IO

C
A

 
S

TA
R

C
H

*,
 C

IT
R

IC
 A

C
ID

, V
A

N
IL

LA
 

E
X

T
R

A
C

T
* 

W
IT

H
 O

T
H

E
R

 N
A

T
U

R
A

L 
F

LA
V

O
R

S
, G

U
A

R
 G

U
M

*,
 L

O
C

U
S

T
 

B
E

A
N

 G
U

M
*,

 A
N

N
A

T
T

O
 E

X
T

R
A

C
T

* 
(C

O
LO

R
),

 S
O

Y
 L

E
C

IT
H

IN
*,

 X
A

N
T

H
A

N
 

G
U

M
.

*O
rg

an
ic

C
on

ta
in

s 
M

ilk
, S

oy
.

11
/1

9/
20

18

 72
60

9
 04

74
7

 0
 2

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

4 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
1 

ba
r 

(5
5g

)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
60

%
 D

ai
ly

 V
al

ue
*

To
ta

l F
at

 0
g

%
0

S
at

ur
at

ed
 F

at
 0

g
%

0

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 0
m

g
%

0

S
od

iu
m

 0
m

g
%

0

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 1

5g
%

5

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 0

g
%

0

To
ta

l S
ug

ar
s

 1
2g

In
cl

ud
es

 1
1g

 A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

20

P
ro

te
in

 0
g

V
ita

m
in

 D
 0

m
cg

%
0

C
al

ci
um

 4
m

g
%

0

Ir
on

 0
m

g
%

0

P
ot

as
si

um
 1

9m
g

%
0

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

Ju
lie

s 
O

rg
 B

la
ck

be
rr

y 
S

or
be

t B
ar

 M
B

B
as

e 
20

19
C

F

IN
G

R
E

D
IE

N
T

S
: W

A
T

E
R

, 
B

LA
C

K
B

E
R

R
IE

S
*,

 C
A

N
E

 S
U

G
A

R
*,

 
TA

P
IO

C
A

 S
Y

R
U

P
*,

 R
E

D
 B

E
E

T
 J

U
IC

E
 

C
O

N
C

E
N

T
R

A
T

E
* 

(C
O

LO
R

),
 N

A
T

U
R

A
L 

F
LA

V
O

R
S

, G
U

A
R

 G
U

M
*,

 L
E

M
O

N
 J

U
IC

E
 

C
O

N
C

E
N

T
R

A
T

E
*,

 C
IT

R
IC

 A
C

ID
, L

O
C

U
S

T
 

B
E

A
N

 G
U

M
*,

 P
E

C
T

IN
.

*O
R

G
A

N
IC

11
/1

9/
20

18

 72
60

9
 74

10
4

 0
 2

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

4 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
1 

ba
r 

(4
7g

)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
12

0
%

 D
ai

ly
 V

al
ue

*
To

ta
l F

at
 7

g
%

9

S
at

ur
at

ed
 F

at
 4

g
%

20

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 2
0m

g
%

7

S
od

iu
m

 1
5m

g
%

1

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 1

3g
%

5

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 0

g
%

0

To
ta

l S
ug

ar
s

 1
1g

In
cl

ud
es

 1
0g

 A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

20

P
ro

te
in

 1
g

V
ita

m
in

 D
 0

m
cg

%
0

C
al

ci
um

 3
5m

g
%

2

Ir
on

 0
m

g
%

0

P
ot

as
si

um
 4

6m
g

%
0

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

Ju
lie

's
 M

in
t C

hi
p 

B
ar

 2
.5

 fl
oz

 2
01

9C
F

IN
G

R
E

D
IE

N
T

S
: M

IL
K

*,
 C

R
E

A
M

*,
 C

A
N

E
 

S
U

G
A

R
*,

 C
H

O
C

O
LA

T
Y

 C
H

IP
S

* 
(D

R
IE

D
 

C
A

N
E

 S
Y

R
U

P
*,

 C
O

C
O

N
U

T
 O

IL
*,

 C
O

C
O

A
P

O
W

D
E

R
*,

 S
O

Y
B

E
A

N
 O

IL
*,

 C
O

C
O

A
 

LI
Q

U
O

R
*,

 S
O

Y
 L

E
C

IT
H

IN
*)

, T
A

P
IO

C
A

 
S

Y
R

U
P

*,
 T

A
P

IO
C

A
 S

TA
R

C
H

*,
 

P
E

P
P

E
R

M
IN

T
 E

X
T

R
A

C
T

*,
 G

U
A

R
 G

U
M

*,
 

S
O

Y
 L

E
C

IT
H

IN
*,

 L
O

C
U

S
T

 B
E

A
N

 G
U

M
*,

 
X

A
N

T
H

A
N

 G
U

M
.

*O
rg

an
ic

C
on

ta
in

s 
M

ilk
, S

oy
, T

re
e 

N
ut

s.

11
/1

9/
20

18

 72
60

9
 04

81
8

 0
 9

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

3 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
1 

ba
r 

(8
0g

)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
24

0
%

 D
ai

ly
 V

al
ue

*
To

ta
l F

at
 1

8g
%

23

S
at

ur
at

ed
 F

at
 1

2g
%

60

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 4
0m

g
%

13

S
od

iu
m

 3
5m

g
%

2

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 2

1g
%

8

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 0

g
%

0

To
ta

l S
ug

ar
s

 1
9g

In
cl

ud
es

 1
6g

 A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

30

P
ro

te
in

 3
g

V
ita

m
in

 D
 0

m
cg

%
0

C
al

ci
um

 7
9m

g
%

6

Ir
on

 1
m

g
%

6

P
ot

as
si

um
 1

11
m

g
%

2

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

Ju
lie

s 
O

rg
 V

an
ill

a 
D

ip
pe

d 
B

ar
 3

pk
 2

01
9C

F

IN
G

R
E

D
IE

N
T

S
: I

C
E

 C
R

E
A

M
:  

M
IL

K
*,

 
C

R
E

A
M

*,
 C

A
N

E
 S

U
G

A
R

*,
 E

G
G

 
Y

O
LK

S
*,

 V
A

N
IL

LA
 E

X
T

R
A

C
T

*,
 G

U
A

R
G

U
M

*,
 L

O
C

U
S

T
 B

E
A

N
 G

U
M

*.
  

C
H

O
C

O
LA

T
E

 C
O

A
T

IN
G

:  
U

N
S

W
E

E
T

E
N

E
D

 C
H

O
C

O
LA

T
E

*,
 

C
A

N
E

 S
U

G
A

R
*,

 P
A

LM
 K

E
R

N
E

L 
O

IL
*,

C
O

C
O

A
 B

U
T

T
E

R
*,

 S
O

Y
 L

E
C

IT
H

IN
, 

V
A

N
IL

LA
 E

X
T

R
A

C
T

*.

*O
R

G
A

N
IC

C
O

N
TA

IN
S

 E
G

G
, M

IL
K

, S
O

Y.

11
/1

9/
20

18

 72
60

9
 74

10
0

 0
 4

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

4 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
1 

ba
r 

(6
3g

)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
90

%
 D

ai
ly

 V
al

ue
*

To
ta

l F
at

 1
.5

g
%

2

S
at

ur
at

ed
 F

at
 1

g
%

5

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 5
m

g
%

2

S
od

iu
m

 3
5m

g
%

2

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 1

9g
%

7

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 3

g
%

11

To
ta

l S
ug

ar
s

 1
3g

In
cl

ud
es

 1
0g

 A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

20

P
ro

te
in

 2
g

V
ita

m
in

 D
 0

m
cg

%
0

C
al

ci
um

 8
1m

g
%

6

Ir
on

 0
m

g
%

0

P
ot

as
si

um
 1

05
m

g
%

2

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

Ju
lie

s 
O

rg
 S

tr
aw

be
rr

y 
Yo

gu
rt

 B
ar

 4
pk

 2
01

9C
F

IN
G

R
E

D
IE

N
T

S
: C

U
LT

U
R

E
D

 
N

O
N

FA
T

 M
IL

K
*,

 C
A

N
E

 S
U

G
A

R
*,

 
S

T
R

A
W

B
E

R
R

IE
S

*,
 T

A
P

IO
C

A
 

S
Y

R
U

P
*,

 C
R

E
A

M
*,

 S
H

O
R

T
 C

H
A

IN
 

F
R

U
C

TA
N

 F
IB

E
R

, N
A

T
U

R
A

L 
S

T
R

A
W

B
E

R
R

Y
 F

LA
V

O
R

* 
W

IT
H

 
O

T
H

E
R

 N
A

T
U

R
A

L 
F

LA
V

O
R

S
, 

G
U

A
R

 G
U

M
*,

 R
E

D
 B

E
E

T
 J

U
IC

E
 

C
O

N
C

E
N

T
R

A
T

E
* 

(C
O

LO
R

),
 

LO
C

U
S

T
 B

E
A

N
 G

U
M

*,
 C

IT
R

IC
 

A
C

ID
, P

E
C

T
IN

, X
A

N
T

H
A

N
 G

U
M

.

*O
R

G
A

N
IC

C
O

N
TA

IN
S

 L
IV

E
 A

N
D

 A
C

T
IV

E
 

C
U

LT
U

R
E

S
: S

. T
H

E
R

M
O

P
H

IL
U

S
, L

.
B

U
LG

A
R

IC
U

S
, L

. L
A

C
T

IS
, L

. 
A

C
ID

O
P

H
IL

U
S

, B
. L

A
C

T
IS

, L
. 

C
A

S
E

I, 
L.

 R
H

A
M

N
O

S
U

S
.

C
O

N
TA

IN
S

 M
IL

K
.

11
/1

9/
20

18

 72
60

9
 74

12
9

 0
 5

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

3 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
1 

ba
r 

(8
0g

)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
24

0
%

 D
ai

ly
 V

al
ue

*
To

ta
l F

at
 1

8g
%

23

S
at

ur
at

ed
 F

at
 1

1g
%

55

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 4
0m

g
%

13

S
od

iu
m

 3
5m

g
%

2

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 2

1g
%

8

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 1

g
%

4

To
ta

l S
ug

ar
s

 1
8g

In
cl

ud
es

 1
6g

 A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

30

P
ro

te
in

 4
g

V
ita

m
in

 D
 0

m
cg

%
0

C
al

ci
um

 8
4m

g
%

6

Ir
on

 1
m

g
%

6

P
ot

as
si

um
 1

22
m

g
%

2

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

Ju
lie

s 
O

rg
 V

an
ill

a 
A

lm
on

d 
B

ar
 2

01
9C

F

IN
G

R
E

D
IE

N
T

S
: I

C
E

 C
R

E
A

M
:  

M
IL

K
*,

 
C

R
E

A
M

*,
 C

A
N

E
 S

U
G

A
R

*,
 E

G
G

 
Y

O
LK

S
*,

 V
A

N
IL

LA
 E

X
T

R
A

C
T

*,
 G

U
A

R
G

U
M

*,
 L

O
C

U
S

T
 B

E
A

N
 G

U
M

*.
  

C
H

O
C

O
LA

T
E

 A
LM

O
N

D
 C

O
A

T
IN

G
:  

U
N

S
W

E
E

T
E

N
E

D
 C

H
O

C
O

LA
T

E
*,

 
C

A
N

E
 S

U
G

A
R

*,
 P

A
LM

 K
E

R
N

E
L 

O
IL

*,
C

O
C

O
A

 B
U

T
T

E
R

*,
 A

LM
O

N
D

S
*,

 S
O

Y
 

LE
C

IT
H

IN
, V

A
N

IL
LA

 E
X

T
R

A
C

T
*.

*O
R

G
A

N
IC

C
O

N
TA

IN
S

 E
G

G
, M

IL
K

, S
O

Y,
 T

R
E

E
 

N
U

T
S

.

11
/1

9/
20

18

 72
60

9
 74

13
8

 0
 7

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

4 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
1 

ba
r 

(5
8g

)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
13

0
%

 D
ai

ly
 V

al
ue

*
To

ta
l F

at
 7

g
%

9

S
at

ur
at

ed
 F

at
 4

.5
g

%
23

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 2
0m

g
%

7

S
od

iu
m

 2
5m

g
%

1

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 1

5g
%

5

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 0

g
%

0

To
ta

l S
ug

ar
s

 1
3g

In
cl

ud
es

 1
1g

 A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

20

P
ro

te
in

 2
g

V
ita

m
in

 D
 0

m
cg

%
0

C
al

ci
um

 4
2m

g
%

4

Ir
on

 0
m

g
%

0

P
ot

as
si

um
 8

3m
g

%
2

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

A
ld

en
's

 O
rg

 V
an

ill
a 

F
ud

ge
 Ic

e 
C

re
am

 B
ar

 2
01

9C
F

IN
G

R
E

D
IE

N
T

S
: M

IL
K

*,
 C

R
E

A
M

*,
 C

A
N

E
 

S
U

G
A

R
*,

 F
U

D
G

E
* 

(W
A

T
E

R
, S

U
G

A
R

*,
 

B
IT

T
E

R
S

W
E

E
T

 C
H

O
C

O
LA

T
E

* 
(U

N
S

W
E

E
T

E
N

E
D

 C
H

O
C

O
LA

T
E

*,
 C

A
N

E
 

S
U

G
A

R
*,

 C
O

C
O

A
 B

U
T

T
E

R
*,

 N
O

N
-G

M
O

 
S

O
Y

 L
E

C
IT

H
IN

, V
A

N
IL

LA
 E

X
T

R
A

C
T

*)
, 

C
O

C
O

A
* 

(P
R

O
C

E
S

S
E

D
 W

IT
H

 A
LK

A
LI

),
 

B
U

T
T

E
R

* 
(C

R
E

A
M

*,
 S

A
LT

),
 T

A
P

IO
C

A
 

S
TA

R
C

H
*,

 N
A

T
U

R
A

L 
F

LA
V

O
R

*,
 S

A
LT

, 
LO

C
U

S
T

 B
E

A
N

 G
U

M
*)

, T
A

P
IO

C
A

 
S

Y
R

U
P

*,
 V

A
N

IL
LA

 E
X

T
R

A
C

T
*,

 T
A

P
IO

C
A

S
TA

R
C

H
*,

 G
U

A
R

 G
U

M
*,

 S
O

Y
 

LE
C

IT
H

IN
*,

 L
O

C
U

S
T

 B
E

A
N

 G
U

M
*,

 
X

A
N

T
H

A
N

 G
U

M
.

*O
R

G
A

N
IC

C
O

N
TA

IN
S

 M
IL

K
, S

O
Y.

11
/1

9/
20

18

 72
60

9
 04

34
5

 0
 0

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

4 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
1 

sa
nd

w
ic

h 
(6

4g
)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
18

0
%

 D
ai

ly
 V

al
ue

*
To

ta
l F

at
 9

g
%

12

S
at

ur
at

ed
 F

at
 4

.5
g

%
23

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 2
0m

g
%

7

S
od

iu
m

 6
5m

g
%

3

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 2

5g
%

9

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 0

g
%

0

To
ta

l S
ug

ar
s

 1
5g

In
cl

ud
es

 1
3g

 A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

25

P
ro

te
in

 3
g

V
ita

m
in

 D
 0

m
cg

%
0

C
al

ci
um

 4
7m

g
%

4

Ir
on

 0
m

g
%

0

P
ot

as
si

um
 1

28
m

g
%

2

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

A
ld

en
's

 O
rg

 C
ho

c 
C

hi
p 

S
W

 2
01

9C
F

IN
G

R
E

D
IE

N
T

S
: I

C
E

 C
R

E
A

M
: M

IL
K

*,
 

C
R

E
A

M
*,

 C
A

N
E

 S
U

G
A

R
*,

 C
H

O
C

O
LA

T
Y

 
C

H
IP

S
* 

(D
R

IE
D

 C
A

N
E

 S
Y

R
U

P
*,

 
C

O
C

O
N

U
T

 O
IL

*,
 C

O
C

O
A

 P
O

W
D

E
R

*,
 

S
O

Y
B

E
A

N
 O

IL
*,

 C
O

C
O

A
 L

IQ
U

O
R

*,
 S

O
Y

 
LE

C
IT

H
IN

*)
, C

O
C

O
A

* 
(P

R
O

C
E

S
S

E
D

 
W

IT
H

 A
LK

A
LI

),
 T

A
P

IO
C

A
 S

Y
R

U
P

*,
 

TA
P

IO
C

A
 S

TA
R

C
H

*,
 C

H
O

C
O

LA
T

E
 

E
X

T
R

A
C

T
*,

 G
U

A
R

 G
U

M
*,

 S
O

Y
 

LE
C

IT
H

IN
*,

 L
O

C
U

S
T

 B
E

A
N

 G
U

M
*,

 
X

A
N

T
H

A
N

 G
U

M
.

C
O

O
K

IE
 W

A
F

E
R

S
: W

H
E

A
T

 F
LO

U
R

*,
 

C
A

N
E

 S
U

G
A

R
*,

 P
A

LM
 O

IL
*,

 C
A

R
A

M
E

L 
C

O
LO

R
*,

 C
O

N
TA

IN
S

 2
%

 O
R

 L
E

S
S

 O
F

: 
C

O
C

O
A

* 
(P

R
O

C
E

S
S

E
D

 W
IT

H
 A

LK
A

LI
),

 
C

A
N

E
 S

Y
R

U
P

*,
 S

O
Y

 L
E

C
IT

H
IN

*,
 S

A
LT

, 
B

A
K

IN
G

 S
O

D
A

, N
A

T
U

R
A

L 
F

LA
V

O
R

*.

*O
R

G
A

N
IC

C
O

N
TA

IN
S

 M
IL

K
, S

O
Y,

 T
R

E
E

 N
U

T
S

, 
W

H
E

A
T.

11
/1

9/
20

18

 72
60

9
 04

75
5

 0
 7

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

4 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
1 

sa
nd

w
ic

h 
(6

5g
)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
17

0
%

 D
ai

ly
 V

al
ue

*
To

ta
l F

at
 7

g
%

9

S
at

ur
at

ed
 F

at
 4

g
%

20

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 2
0m

g
%

7

S
od

iu
m

 5
0m

g
%

2

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 2

4g
%

9

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 0

g
%

0

To
ta

l S
ug

ar
s

 1
6g

In
cl

ud
es

 1
4g

 A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

30

P
ro

te
in

 2
g

V
ita

m
in

 D
 0

m
cg

%
0

C
al

ci
um

 3
7m

g
%

2

Ir
on

 0
m

g
%

0

P
ot

as
si

um
 6

5m
g

%
2

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

A
ld

en
's

 S
tr

aw
be

rr
y 

S
W

 3
.5

 fl
oz

 2
01

9C
F

IN
G

R
E

D
IE

N
T

S
: I

C
E

 C
R

E
A

M
: M

IL
K

*,
 

C
R

E
A

M
*,

 S
T

R
A

W
B

E
R

R
Y

 V
A

R
IE

G
A

T
E

* 
(S

T
R

A
W

B
E

R
R

IE
S

*,
 S

U
G

A
R

*,
 W

A
T

E
R

, 
P

E
C

T
IN

, N
A

T
U

R
A

L 
F

LA
V

O
R

, C
IT

R
IC

 
A

C
ID

, L
O

C
U

S
T

 B
E

A
N

 G
U

M
*,

 X
A

N
T

H
A

N
 

G
U

M
),

 C
A

N
E

 S
U

G
A

R
*,

 T
A

P
IO

C
A

 S
Y

R
U

P
*,

TA
P

IO
C

A
 S

TA
R

C
H

*,
 N

A
T

U
R

A
L 

S
T

R
A

W
B

E
R

R
Y

 F
LA

V
O

R
* 

W
IT

H
 O

T
H

E
R

 
N

A
T

U
R

A
L 

F
LA

V
O

R
S

, G
U

A
R

 G
U

M
*,

 S
O

Y
 

LE
C

IT
H

IN
*,

 C
IT

R
IC

 A
C

ID
, R

E
D

 B
E

E
T

 
JU

IC
E

 C
O

N
C

E
N

T
R

A
T

E
* 

(C
O

LO
R

),
 

LO
C

U
S

T
 B

E
A

N
 G

U
M

*,
 X

A
N

T
H

A
N

 G
U

M
.

C
O

O
K

IE
 W

A
F

E
R

S
: W

H
E

A
T

 F
LO

U
R

*,
 

C
A

N
E

 S
U

G
A

R
*,

 P
A

LM
 O

IL
*,

 C
A

N
E

 
S

Y
R

U
P

*,
 C

O
N

TA
IN

S
 2

%
 O

R
 L

E
S

S
 O

F
: 

N
A

T
U

R
A

L 
F

LA
V

O
R

*,
 S

A
LT

, S
O

Y
 

LE
C

IT
H

IN
*,

 B
A

K
IN

G
 S

O
D

A
.

*O
R

G
A

N
IC

C
on

ta
in

s 
M

ilk
, S

oy
, W

he
at

.

11
/1

9/
20

18

 72
60

9
 04

75
4

 0
 0

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

4 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
1 

sa
nd

w
ic

h 
(6

5g
)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
17

0
%

 D
ai

ly
 V

al
ue

*
To

ta
l F

at
 8

g
%

10

S
at

ur
at

ed
 F

at
 5

g
%

25

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 2
5m

g
%

8

S
od

iu
m

 7
0m

g
%

3

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 2

3g
%

8

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 0

g
%

0

To
ta

l S
ug

ar
s

 1
4g

In
cl

ud
es

 1
3g

 A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

25

P
ro

te
in

 2
g

V
ita

m
in

 D
 0

m
cg

%
0

C
al

ci
um

 4
3m

g
%

4

Ir
on

 0
m

g
%

0

P
ot

as
si

um
 7

3m
g

%
2

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

A
ld

en
's

 O
rg

 V
an

ill
a 

B
ea

n 
IC

 S
an

dw
ic

h 
20

19
C

F

IN
G

R
E

D
IE

N
T

S
: I

C
E

 C
R

E
A

M
: M

IL
K

*,
 C

R
E

A
M

*,
 

C
A

N
E

 S
U

G
A

R
*,

 T
A

P
IO

C
A

 S
Y

R
U

P
*,

 T
A

P
IO

C
A

 
S

TA
R

C
H

*,
 V

A
N

IL
LA

 E
X

T
R

A
C

T
*,

 G
U

A
R

 G
U

M
*,

 
G

R
O

U
N

D
 V

A
N

IL
LA

 B
E

A
N

S
*,

 S
O

Y
 L

E
C

IT
H

IN
*,

 
LO

C
U

S
T

 B
E

A
N

 G
U

M
*,

 X
A

N
T

H
A

N
 G

U
M

.

C
O

O
K

IE
 W

A
F

E
R

S
: W

H
E

A
T

 F
LO

U
R

*,
 C

A
N

E
 

S
U

G
A

R
*,

 P
A

LM
 O

IL
*,

 C
A

R
A

M
E

L 
C

O
LO

R
*,

 
C

O
N

TA
IN

S
 2

%
 O

R
 L

E
S

S
 O

F
: C

O
C

O
A

* 
(P

R
O

C
E

S
S

E
D

 W
IT

H
 A

LK
A

LI
),

 C
A

N
E

 S
Y

R
U

P
*,

 
S

O
Y

 L
E

C
IT

H
IN

*,
 S

A
LT

, B
A

K
IN

G
 S

O
D

A
, 

N
A

T
U

R
A

L 
F

LA
V

O
R

*.

*O
R

G
A

N
IC

C
O

N
TA

IN
S

 M
IL

K
, S

O
Y,

 W
H

E
A

T.

11
/1

9/
20

18

 72
60

9
 04

34
8

 0
 1

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

8 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
1 

sa
nd

w
ic

h 
(4

0g
)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
10

0
%

 D
ai

ly
 V

al
ue

*
To

ta
l F

at
 4

.5
g

%
6

S
at

ur
at

ed
 F

at
 2

.5
g

%
13

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 2
0m

g
%

7

S
od

iu
m

 5
5m

g
%

2

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 1

5g
%

5

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 0

g
%

0

To
ta

l S
ug

ar
s

 9
g

In
cl

ud
es

 8
g 

A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

15

P
ro

te
in

 2
g

V
ita

m
in

 D
 0

m
cg

%
0

C
al

ci
um

 3
7m

g
%

2

Ir
on

 0
m

g
%

0

P
ot

as
si

um
 5

9m
g

%
2

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

Ju
lie

s 
O

rg
 V

an
ill

a 
M

in
i S

W
 4

0g
 2

01
9C

F
IN

G
R

E
D

IE
N

T
S

: I
C

E
 C

R
E

A
M

: M
IL

K
*,

 
C

R
E

A
M

*,
 C

A
N

E
 S

U
G

A
R

*,
 E

G
G

 
Y

O
LK

S
*,

 V
A

N
IL

LA
 E

X
T

R
A

C
T

*,
 G

U
A

R
G

U
M

*,
 L

O
C

U
S

T
 B

E
A

N
 G

U
M

*.

C
O

O
K

IE
 W

A
F

E
R

S
: W

H
E

A
T

 F
LO

U
R

*,
C

A
N

E
 S

U
G

A
R

*,
 P

A
LM

 O
IL

*,
 

C
A

R
A

M
E

L 
C

O
LO

R
*,

 C
O

N
TA

IN
S

 2
%

 
O

R
 L

E
S

S
 O

F
: C

O
C

O
A

* 
(P

R
O

C
E

S
S

E
D

 W
IT

H
 A

LK
A

LI
),

 C
A

N
E

 
S

Y
R

U
P

*,
 S

O
Y

 L
E

C
IT

H
IN

*,
 S

A
LT

, 
B

A
K

IN
G

 S
O

D
A

, N
A

T
U

R
A

L 
F

LA
V

O
R

*.

*O
R

G
A

N
IC

C
O

N
TA

IN
S

 E
G

G
, M

IL
K

, S
O

Y,
 

W
H

E
A

T.

11
/1

9/
20

18

 72
60

9
 74

12
4

 0
 0

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

8 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
1 

sa
nd

w
ic

h 
(4

2g
)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
11

0
%

 D
ai

ly
 V

al
ue

*
To

ta
l F

at
 4

.5
g

%
6

S
at

ur
at

ed
 F

at
 2

.5
g

%
13

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 2
0m

g
%

7

S
od

iu
m

 8
5m

g
%

4

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 1

7g
%

6

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 0

g
%

0

To
ta

l S
ug

ar
s

 1
0g

In
cl

ud
es

 8
g 

A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

15

P
ro

te
in

 2
g

V
ita

m
in

 D
 0

m
cg

%
0

C
al

ci
um

 4
0m

g
%

4

Ir
on

 0
m

g
%

0

P
ot

as
si

um
 5

7m
g

%
2

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

Ju
lie

s 
O

rg
 S

al
te

d 
C

ar
am

el
 M

in
i S

W
 2

01
9C

F IN
G

R
E

D
IE

N
T

S
: I

C
E

 C
R

E
A

M
: M

IL
K

*,
 C

R
E

A
M

*,
 

C
A

N
E

 S
U

G
A

R
*,

 S
E

A
 S

A
LT

 C
A

R
A

M
E

L*
 (

R
IC

E
 

S
Y

R
U

P
*,

 S
U

G
A

R
*,

 W
A

T
E

R
, L

O
W

FA
T

 M
IL

K
* 

(L
O

W
FA

T
 M

IL
K

*,
 V

IT
A

M
IN

 A
 P

A
LM

IT
A

T
E

, 
V

IT
A

M
IN

 D
3)

, H
A

LF
 A

N
D

 H
A

LF
* 

(M
IL

K
*,

 
C

R
E

A
M

*)
, N

O
N

FA
T

 D
R

Y
 M

IL
K

*,
 N

A
T

U
R

A
L 

F
LA

V
O

R
*,

 B
U

T
T

E
R

* 
(C

R
E

A
M

*,
 S

A
LT

),
 S

E
A

 
S

A
LT

, S
O

D
IU

M
 C

IT
R

A
T

E
, S

O
Y

 L
E

C
IT

H
IN

*,
 

P
E

C
T

IN
),

 E
G

G
 Y

O
LK

S
*,

 G
U

A
R

 G
U

M
*,

 
N

A
T

U
R

A
L 

C
A

R
A

M
E

L 
F

LA
V

O
R

, S
E

A
 S

A
LT

, 
LO

C
U

S
T

 B
E

A
N

 G
U

M
*,

 A
N

N
A

T
T

O
 E

X
T

R
A

C
T

* 
(C

O
LO

R
),

 C
A

R
A

M
E

L 
C

O
LO

R
*.

C
O

O
K

IE
 W

A
F

E
R

S
: W

H
E

A
T

 F
LO

U
R

*,
 C

A
N

E
 

S
U

G
A

R
*,

 P
A

LM
 O

IL
*,

 C
A

R
A

M
E

L 
C

O
LO

R
*,

 
C

O
N

TA
IN

S
 2

%
 O

R
 L

E
S

S
 O

F
: C

O
C

O
A

* 
(P

R
O

C
E

S
S

E
D

 W
IT

H
 A

LK
A

LI
),

 C
A

N
E

 S
Y

R
U

P
*,

 
S

O
Y

 L
E

C
IT

H
IN

*,
 S

A
LT

, B
A

K
IN

G
 S

O
D

A
, 

N
A

T
U

R
A

L 
F

LA
V

O
R

*.

*O
R

G
A

N
IC

C
O

N
TA

IN
S

 E
G

G
, M

IL
K

, S
O

Y,
 

W
H

E
A

T.

11
/1

9/
20

18

 72
60

9
 04

22
1

 0
 7

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

4 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
1 

sa
nd

w
ic

h 
(6

5g
)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
17

0
%

 D
ai

ly
 V

al
ue

*
To

ta
l F

at
 8

g
%

10

S
at

ur
at

ed
 F

at
 4

.5
g

%
23

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 2
0m

g
%

7

S
od

iu
m

 7
0m

g
%

3

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 2

4g
%

9

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 0

g
%

0

To
ta

l S
ug

ar
s

 1
5g

In
cl

ud
es

 1
4g

 A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

30

P
ro

te
in

 2
g

V
ita

m
in

 D
 0

m
cg

%
0

C
al

ci
um

 4
0m

g
%

4

Ir
on

 1
m

g
%

6

P
ot

as
si

um
 9

2m
g

%
2

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

A
ld

en
's

 O
rg

 M
in

t F
ud

ge
 IC

 S
an

dw
ic

h 
20

19
C

F

IN
G

R
E

D
IE

N
T

S
: I

C
E

 C
R

E
A

M
: M

IL
K

*,
 C

R
E

A
M

*,
C

A
N

E
 S

U
G

A
R

*,
 F

U
D

G
E

* 
(W

A
T

E
R

, S
U

G
A

R
*,

 
B

IT
T

E
R

S
W

E
E

T
 C

H
O

C
O

LA
T

E
* 

(U
N

S
W

E
E

T
E

N
E

D
 C

H
O

C
O

LA
T

E
*,

 C
A

N
E

 
S

U
G

A
R

*,
 C

O
C

O
A

 B
U

T
T

E
R

*,
 N

O
N

-G
M

O
 S

O
Y

 
LE

C
IT

H
IN

, V
A

N
IL

LA
 E

X
T

R
A

C
T

*)
, C

O
C

O
A

* 
(P

R
O

C
E

S
S

E
D

 W
IT

H
 A

LK
A

LI
),

 B
U

T
T

E
R

* 
(C

R
E

A
M

*,
 S

A
LT

),
 T

A
P

IO
C

A
 S

TA
R

C
H

*,
 

N
A

T
U

R
A

L 
F

LA
V

O
R

*,
 S

A
LT

, L
O

C
U

S
T

 B
E

A
N

 
G

U
M

*)
, T

A
P

IO
C

A
 S

Y
R

U
P

*,
 T

A
P

IO
C

A
 

S
TA

R
C

H
*,

 P
E

P
P

E
R

M
IN

T
 E

X
T

R
A

C
T

*,
 G

U
A

R
 

G
U

M
*,

 S
O

Y
 L

E
C

IT
H

IN
*,

 L
O

C
U

S
T

 B
E

A
N

 
G

U
M

*,
 X

A
N

T
H

A
N

 G
U

M
.

C
O

O
K

IE
 W

A
F

E
R

S
: W

H
E

A
T

 F
LO

U
R

*,
 C

A
N

E
 

S
U

G
A

R
*,

 P
A

LM
 O

IL
*,

 C
A

R
A

M
E

L 
C

O
LO

R
*,

 
C

O
N

TA
IN

S
 2

%
 O

R
 L

E
S

S
 O

F
: C

O
C

O
A

* 
(P

R
O

C
E

S
S

E
D

 W
IT

H
 A

LK
A

LI
),

 C
A

N
E

 
S

Y
R

U
P

*,
 S

O
Y

 L
E

C
IT

H
IN

*,
 S

A
LT

, B
A

K
IN

G
 

S
O

D
A

, N
A

T
U

R
A

L 
F

LA
V

O
R

*.

*O
R

G
A

N
IC

C
O

N
TA

IN
S

 M
IL

K
, S

O
Y,

 W
H

E
A

T.

11
/1

9/
20

18

 72
60

9
 04

34
9

 0
 8

N
ut

rit
io

n 
F

ac
ts

6 
se

rv
in

gs
 p

er
 c

on
ta

in
er

S
er

vi
ng

 s
iz

e 
1 

sa
nd

w
ic

h 
(6

6g
)

A
m

ou
nt

 p
er

 s
er

vi
ng

C
al

or
ie

s
17

0
%

 D
ai

ly
 V

al
ue

*
To

ta
l F

at
 7

g
%

9

S
at

ur
at

ed
 F

at
 4

g
%

20

Tr
an

s  
F

at
 0

g

C
ho

le
st

er
ol

 3
0m

g
%

10

S
od

iu
m

 9
5m

g
%

4

To
ta

l C
ar

bo
hy

dr
at

e
 2

6g
%

9

D
ie

ta
ry

 F
ib

er
 0

g
%

0

To
ta

l S
ug

ar
s

 1
5g

In
cl

ud
es

 1
3g

 A
dd

ed
 S

ug
ar

s 
%

25

P
ro

te
in

 3
g

V
ita

m
in

 D
 0

m
cg

%
0

C
al

ci
um

 6
0m

g
%

4

Ir
on

 1
m

g
%

6

P
ot

as
si

um
 9

7m
g

%
2

*T
he

 %
 D

ai
ly

 V
al

ue
 te

lls
 y

ou
 h

ow
 m

uc
h 

a 
nu

tr
ie

nt
 in

 a
se

rv
in

g 
of

 fo
od

 c
on

tr
ib

ut
es

 to
 a

 d
ai

ly
 d

ie
t. 

2,
00

0 
ca

lo
rie

s
a 

da
y 

is
 u

se
d 

fo
r 

ge
ne

ra
l n

ut
rit

io
n 

ad
vi

ce
.

Ju
lie

s 
O

rg
 V

an
ill

a 
S

an
dw

ic
h 

66
g 

20
19

C
F

IN
G

R
E

D
IE

N
T

S
: I

C
E

 C
R

E
A

M
: M

IL
K

*,
 

C
R

E
A

M
*,

 C
A

N
E

 S
U

G
A

R
*,

 E
G

G
 

Y
O

LK
S

*,
 V

A
N

IL
LA

 E
X

T
R

A
C

T
*,

 G
U

A
R

G
U

M
*,

 L
O

C
U

S
T

 B
E

A
N

 G
U

M
*.

C
O

O
K

IE
 W

A
F

E
R

S
: W

H
E

A
T

 F
LO

U
R

*,
C

A
N

E
 S

U
G

A
R

*,
 P

A
LM

 O
IL

*,
 

C
A

R
A

M
E

L 
C

O
LO

R
*,

 C
O

N
TA

IN
S

 2
%

 
O

R
 L

E
S

S
 O

F
: C

O
C

O
A

* 
(P

R
O

C
E

S
S

E
D

 W
IT

H
 A

LK
A

LI
),

 C
A

N
E

 
S

Y
R

U
P

*,
 S

O
Y

 L
E

C
IT

H
IN

*,
 S

A
LT

, 
B

A
K

IN
G

 S
O

D
A

, N
A

T
U

R
A

L 
F

LA
V

O
R

*.

*O
R

G
A

N
IC

C
O

N
TA

IN
S

 E
G

G
, M

IL
K

, S
O

Y,
 

W
H

E
A

T.

11
/1

9/
20

18

 72
60

9
 74

12
1

 0
 9

SQROUNDS

NOVELTIES


